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LA CELLULITE
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INGREDIENTL:

2 PEPERONCINI ROSSI PICCANTI 500 G DI PEPERONI ROSSI SPELLATI

2 KG DI POMODORT MATURI 2 CIPOLLE ROSSE

8 SPICCHI D'AGLIO i+ OLIVE NERE SNOCCIOLATE

& POMODORI ESSICCATL | CUCCHIAINO DI CUMINO IN POLVERE
7 CUCCHIAINO DI CORTANDOLO IN POLVERE I"BICCHIERE DI VINO ROSSO

| BICCHIERE DI BRODO VEGETALE | LIMONE

SALEEPEPE
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LA MASCHERA DI BELLEZZA
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LA TINTURA MADRE
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IL. PEPERONCINO AFRODISIACO
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INGREDIENTTL:
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